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Feature 11l

Kurayoshi

Die Stadt der weifien Mauern und roten Dacher

Mit der Stadt Kurayoshi beginne ich eine
voraussichtlich langere Reihe von Arti-
keln tiber eine Ecke Japans, die zwar in
Liedern besungen wird (ich erinnere nur
an Kaori Mizumoris ,,7ottori Sakyu‘
(wort.: die Sanddiinen von Tottori), in die
sich sonst aber kaum ein westlicher Tou-
rist verirrt: die Préafektur Tottori. Das
verwundert um so mehr, als Tottori
durchaus die erstaunlichsten Dinge zu
bieten hat. (Wenn Sie alle Artikel gelesen
haben, werden Sie sich fragen, warum
Sie bisher immer glaubten, Thre Kennt-
nisse und Einsichten iiber Japan partout
in Kyoto sammeln zu miissen.) Dass die
Prafektur vollig zu Unrecht nicht ganz
oben auf der Liste der Wunschziele aus-
landischer Besucher steht, habe ich an-
lasslich einer Einladung der Prafektur-
verwaltung erkennen diirfen. Und was
lage ndher, als diese Erkenntnisse mit
dem Rest der Welt zu teilen.

Dass ich meinen bunten Reigen mit Kurayoshi beginne, hat einen ganz einfachen und

einen etwas betriiblichen Grund:

1. Kurayoshi liegt ziemlich genau im Zentrum der Préfektur Tottori und ist damit
von fast allen Punkten in der Prafektur mit dem Auto in weniger als einer Stun-

de zu erreichen.

2. Am 21. Oktober 2016 ereignete sich um 14.07 Uhr Ortszeit ein Erdbeben der
Magnitude 6,3 (andere Quellen sprechen von 6,6), das sein Hypozentrum in 10
Kilometern Tiefe in der Region um Kurayoshi hatte und dort auch die — ver-
gleichsweise — schwersten Schdden anrichtete. Auswirkungen des fiir die Re-
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gion ungewohnlich schweren Bebens waren bis auf die siidliche Hauptinsel
Kytshii und bis in die 700 km entfernte Hauptstadt zu spiiren. Kein Wunder,
hatte das Beben doch eine Intensitét von 6- auf der japanischen Skala (die aus-
sagekriftiger beziiglich der Zerstérungsgewalt eines Erdbebens ist) — der dritt-
héchste Skalenwert, der iiberhaupt vorgesehen ist.

Seien Sie also nicht verwundert, wenn Sie auf
meinen Fotos vom Dezember 2016 hin und wie-
der mit blauen Planen abgedeckte Dicher se-
hen. Die Décher der traditionell gebauten Hau-
ser waren die Gebiudeteile, die am
schlimmsten mitgenommen wurden — und
zwar in so grof3er Zahl, dass die Dachdeckerfir-
men schier nicht mit den Reparaturen hinter-
herkommen. Immerhin blieb die eigentliche
Bausubstanz der ganz iiberwiegenden Mehr-
zahl der Hauser unversehrt. Japan baut schliel3-
lich nicht erst seit gestern moglichst erdbeben-
sicher (und wenn schon nicht erdbebensicher,
dann doch immerhin wiederaufbaufreundlich).
Und, was vielleicht bei all dem Ungliick doch
noch als ,,erfreulich® verbucht werden kann:
Menschenopfer waren keine zu beklagen.

Aber ich will hier nicht iiber Naturkatastrophen lamentieren, die hierzulande nun ein-
mal einfach ,,dazugehdren” und deren praktische Auswirkungen nur in den seltensten
Fallen so gravierend sind, wie ausldndische Medien dies gern darstellen. Und weil man
sich in Deutschland ja oft fiir nichts anderes zu interessieren scheint: Nein, Radioakti-
vitdt ist auch keine ausgetreten...

Jetzt aber erst einmal ein paar Kerndaten zu Kurayoshi, das mit seinen etwa 50.000
Einwohnern die drittgroBte Stadt der Préafektur Tottori ist — was schon ein bisschen ein
Indiz dafiir ist, dass Tottori die japanische Prafektur mit der geringsten Einwohnerzahl
ist—und einer, die alles andere als im Steigen begriffen ist. Aber im Laufe der weiteren
Artikel tiber Tottori werden Sie sehen, dass gerade das den Charme der Gegend aus-
macht.

Auch wenn die heutige Stadt Kurayoshi erst 1953 gegriindet wurde, kann sie doch auf
eine wesentlich langere Geschichte zuriickblicken. In mittelalterlichen Tagen gab es
hier sogar eine Burg. Schon der Grundriss der Stadt 14sst vermuten, dass hier bereits in
der Edo-Zeit (1603 bis 1867) stadtplanerisch in das damalige Wachstum der Stadt ein-
gegriffen worden ist. Die vielen feuersicheren Speicherhéuser, die auch heute noch das
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Stralenbild in der Innenstadt priagen, stammen ganz eindeutig aus Zeiten vor dem 20.
Jahrhundert. Sie geben der Stadt ihren Namen: Wie der gewiefte Japanisch-Sprachkun-
dige schon an den beiden Schriftzeichen des Stadtnamens erkennen kann: ,, & / Kura“
steht fiir ,,Lagerhaus® oder ,,Speicher” und ,,# / yoshi* steht fiir ,,gut* oder ,,Gliick*.

Aber wie oben erwéhnt: Es sind die alten Lager-
hduser und die eleganten Stadthduser, die den
eigentlichen Anziehungspunkt von Kurayoshi
ausmachen. Wer bisher glaubte, japanische
Dorfer und Kleinstddte miissten notwendiger-
weise hésslich sein (jedenfalls wenn man euro-
paische Malstidbe anlegt), wird hier (wie an an-
deren Orten in Tottori) eines Besseren belehrt.

Der Mangel an Uberfluss (Tottori gehdrt zu
den eher bescheidenen Priafekturen des Landes)
kann nédmlich auch ein Segen sein, weil er die
Menschen dazu zwingt, sich mit dem Vorhande-
nen zu begniigen und nicht gewagte Betonkrea-
tionen entstehen zu lassen.

So hat sich Kurayoshi in Teilen seinen Edo- und
Meiji-zeitlichen Charme bewahrt — und man

# fiihlt sich an jeder zweiten Straflenecke zu dem
Ausruf: ,,So ist Japan wirklich!“ hingerissen. Hier scheint die Zeit stehengeblieben zu
sein.

In einigen der alten Gebédude wird — wie schon vor weit mehr als 100 Jahren — noch im-
mer Sojasofle oder Sake gebraut, andere sind in geschmackvolle Kiinstlerateliers ver-
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wandelt worden. Kunsthandwerk ist hier genau-
so zu Hause wie der gelegentliche Nippesladen.

Kurayoshi ist nicht umsonst berithmt fiir seine
Ensembles von Lagerhdusern mit weilen Wén-
den (shirakabe dozé gun / FABELHE) und die
mit roten Dachziegeln (aka-gawara / JRE) ge-
deckten Hauser.

Besonders interessant sind die Lagerhéduser ent-
lang eines vom Fluss abgezweigten Wassergra-
bens. Einige zeigen — neben dem strahlenden
Weil} der Wénde — zusitzlich Wandteile, die mit
geflammtem Zedernholz verkleidet wurden (d.h.
»geflammt™ greift wahrscheinlich zu kurz, denn
die Panele sind regelrecht verkohlt). Nach dieser
Behandlung ist das Holz besonders unempfind-
lich gegen Feuer und hélt obendrein Witterungs-
einfliisse noch besser aus. Die Technik des ,,Ver-
kohlens* nennt man ,,yakisugi* (K&42).
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Kurayoshi ist so hiibsch, dass es einfach zum Schlendern und Staunen einlddt. Aber ein
paar Gebdude/Einrichtungen will ich doch hervorheben.

Sumo-Museum

Ein eher unscheinbar wirkendes Gebaude, et-
was zuriickgesetzt von der das Altstadtviertel
der Lange nach durchziehenden Hauptstral3e,
soll etwas niher betrachtet werden, denn es be-
herbergt einen regelrechten Schatz: das kleine,
aber um so feinere Kotozakura Sumo-Museum,
das voller Memorabilien aus dem Leben eines
groB3en Sohnes der Stadt ist: Masakatsu Kotoz-
akura (B EH%), der eigentlich Norio Kamata-
ni (BB fc k) hieB, der 53. Yokozuna (hochster
Rang im Sumd-Ringen — in den vergangenen
300 Jahren konnten ihn nur 71 Kdmpfer errin-
gen), wurde am 26.11.1940 hier in Kurayoshi
geboren (verstorben am 14.8.2007 in der Pra-
fektur Chiba).

Das Museum wartet nicht nur mit Gegenstan-
den aus dem Leben des gewichtigen (er hatte
zu seinen besten Zeiten ein Kampfgewicht von
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drei Zentnern in den Ring zu wuchten) Sportlers auf, sondern weif3 auch sehr viel Wis-
senswertes iiber Sumd zu vermitteln. Ein kleiner Abstecher lohnt sich auf jeden Fall —
auch wenn Sie kein hartgesottener Sumd-Fan sind.

Natiirlich macht Sightseeing auch hungrig. Und was béte sich da mehr an, als eine der
lokalen Spezialititen, dic im Restaurant ,,Seisuian® (357K &) gereicht werden — das
obendrein noch in einem der schonsten alten Stadthduser (machiya/®] &) unterge-
bracht ist?

Seinen Schwerpunkt hat das Lokal auf besonders raffinierte Speisen aus und mit Mochi
() gelegt. Worterbiicher iibersetzen Mochi immer gern mit ,,Reiskuchen®, aber im
Grunde hat Mochi mit Kuchen tiberhaupt nichts zu tun. Es handelt sich um zu einer
zdhen Masse gestampften, zuvor geddmpften, klebrigen Reis, der im Westen eher da-
durch ,,Berithmtheit* erlangt hat, dass es immer wieder mal Berichte {iber Todesfélle
durch Ersticken beim Verzehr von Mochi zu lesen gibt (dhnlich wie auBerhalb Japans ja
auch das Essen von Kugelfisch als eine japanische Variante ,,russischen Roulettes* auf-
gebauscht wird). Mochi selbst hat keinen herausstechenden Geschmack, lasst sich aber
fiir eine ganze Reihe von Speisen nutzen.

Im ,,Seisuian® wird Mochi u.a. als Shabu Shabu gereicht, das vom Gast selbst am Tisch
zubereitet wird. Bei Shabu Shabu, das wohl am bekanntesten mit hauchdiinn geschnit-
tenen Rindfleischscheiben ist, wird die Hauptzutat (hier ist es eben Mochi) kurz in ei-
nem kochenden Sud oder Wasser geschwenkt. Der Sud erhilt sein Aroma durch Gemiise,
Fisch und Fleisch, das ebenfalls mit hineingegeben und schlieBlich auch verzehrt wird.

OAG Notizen



37

Der Kniiller des Mochi im ,,Seisuian® ist aber, dass es bei den Standardmeniis des Hau-
ses in zwolf verschiedenen Geschmacksnoten aufgefahren wird: Karotte, Shiitake,
Matcha, Kiirbis, Sesam, Heidelbeere, Paprika, Mais, Beiful3, Shrimp, Yuzu und Ross-
kastanie — jeweils wirklich nur mit dem Hauch des Geschmacks der genannten Subs-
tanzen, aber jede fiir sich eine Offenbarung.

Tottori Nijisseiki Birnenmuseum

Fiir all diejenigen, die ein Faible fiir die in Deutschland als ,,Nashi-Birne* bekannten
Birnen aus Fernost haben, ist das Birnenmuseum von Kurayaoshi natiirlich ein Muss.
In einem gigantischen, birnenférmigen Gebdude im Zentrum der Stadt kann man —
teilweise auf spielerische und durchaus auch kindgerechte Art — so ziemlich alles tiber
den Birnenanbau in der Priafektur Tottori lernen (und Tottori ist zu Recht auf seine Bir-
nen ganz besonders stolz). Hier reifen die Birnen nicht einfach am Baum, sondern wer-
den im Laufe ihres Wachstums am Baum immer wieder mit schiitzenden Hiillen ver-
sehen. Kein Wunder, dass solche Birnen mit dem Standardsupermarktangebot z.B. in
Deutschland nicht zu vergleichen sind — weder ihre duflere Erscheinung, noch ihr Ge-
schmack und natiirlich auch nicht ihr Preis.

© 2016 Thomas Gittel, Tokyo

Schauen Sie sich die Ausstellung der weltweiten Artenvielfalt der Birnen an, die hier zu
sehen ist. Und lassen Sie sich die Moglichkeit einer Birnenverkostung nicht entgehen!

Zentraler Punkt und Prunkstiick des Museums ist der 74 Jahre alte Birnenbaum von
Kurayoshi, der einst vom Birnenbauern Kiyoomi Inamura (ffiffii5E) geziichtet wor-
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den war und zu ,,Lebzeiten” jahrlich etwa 4.000 der grof3en, saftigen Friichte getragen
hat. Dank Herrn Inamura konnte der Baum als Ganzer (mit dem Wurzelwerk) ausge-
graben und 1999 ins Museum tiberfiihrt werden — eine einmalige Gelegenheit, einen
Baum in all seinen Teilen und dem ausgekliigelten Spalier fiir die friichtetragenden
Aste aus der Nihe betrachten zu kénnen.
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Wie man in die Altstadt von Kurayoshi kommt:

Kurayoshi kann z.B. vom Bahnhof Osaka mit dem ,,Super Hakuto* der JR San-in Hon-
sen-Linie in weniger als drei Stunden erreicht werden.

Da der Bahnhof von Kurayoshi reichlich abseits der eigentlichen Sehenswiirdigkeiten
der Stadt liegt, bietet es sich an, von dort entweder mit dem Taxi nach Uomachi (£H7)
zu fahren oder vom Bahnhof Kurayoshi am Bussteig 2 einen Bus der ,,Park Square
Line* (/X—2AZx7 #}) nach Nishi Kurayoshi (?5£ ) zu nehmen und nach etwa ei-
ner Viertelstunde Fahrzeit an der Haltestelle ,,Shirakabe Dozogunmae® (F1E£ £ £ fiT)
auszusteigen. Das Viertel mit den alten Stadthdusern und den Lagerhdusern entlang
des Flusses befindet sich direkt nérdlich der Bushaltestelle.

Adressen und weiterfithrende Literatur

Sumo-Museum (ZEHE 5L & F):

Kotozakura Kinenkan Offnungszeiten:

2518 Uomachi Téglich von 9 Uhr bis 17 Uhr
Kurayoshi-shi, Tottori-ken Geschlossen wihrend der Neujahrsfeiertage
T682-0821 Der Eintritt in das Museum ist iibrigens frei!
Restaurant ,,Seisuian® (i 7k &)

1-876 Sakaemachi Mittagessen: 11 Uhr bis 14 Uhr

Kurayoshi, Tottori-ken Abendessen: 17.30 Uhr bis 21 Uhr
T682-0885 (letzte Bestellung um 20 Uhr)

Mochi-Shabu-Shabu: 11 Uhr bis 21 Uhr
Kein regelmiBiger Ruhetag

Tottori Nijisseiki Birnen-Museum (&5 —+ it fd B30 & 0F)
Tottori Nijisseiki Nashi Kinenkan Téglich von 9 Uhr bis 17 Uhr

Kurayoshi Park Square Geschlossenam 1., 3. und 5. Montag jeden
198-4 Dakyoji-cho Monats (fallt dieser Tag auf einen Feiertag,
Kurayoshi, Tottori-ken bleibt das Museum stattdessen am darauf-

T682-0816 folgenden Tag geschlossen)

Geschlossen wihrend der Neujahrsfeiertage
(29.12. bis 3.1)

Eintritt:

Erwachsene (Schiiler ab Oberstufe): 300 Yen
Kinder (Schiiler bis einschl. Mittelstufe): 150 Yen
Kinder im Vorschulalter: frei

(Nachlésse fiir Gruppen)

Der Text erschien urspriinglich unter ,,Ways to Japan“ (http://thomasgittel.word-
press.com). Dort finden Sie noch viele weitere Bilder sowie weitere landeskundliche
Reiseinformationen.
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