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MrrrarinuNees pER DeurscueN Gespiisomapr ¥UR NATUR- UND VOLKEREUNDED OSTASIENS.

O. HEEREN,—EINE JAPANISCHE ERDKUGEL.
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Irrthuemlich ist die Angabe von Charlevoix (I. 282.)
dass der Kami-Titel auch an Frauen verlichen werde.

Der Kami-Titel kann den damit bekleideten Buke auf
den Straf-Antrag des Siogun von dem Mikado wieder ab-
genommen werden. Wenn der Mikado dagegen im Jahre
1865 dem Prinzen von Matzumai, Mats'mai Idsunokamni,
ohne einen solehen Antrag den Kami-Titel nahm und ihn
seines Amts als Minister entsetzte, so ueberschritt er
dadurch nach Ansicht vieler Jupaner, seine Praerogative
und diese Handlung wurde allgemein als ein hocchst
bedentsamer Eingriff in die Rechte der Kxekutive
angesehen.

Ein anderer haeufig vorkommender Titel ist Matsu-
daira. (Maquandaira wie ihn Charlevoix und viele der
aeltern Schriftsteller nennen). Von einem Dorfe in der
Provinz Mikawa, dem Wohnsitz der Vorfahren des
Iyeyasu genommen, ist er recht eigentlich der Familie-
Name der Tokugawa, wie wir ja auch bei uns achnliche
Namen hacufig finden. Er wird daher von allen Mitglie-
dern der Familie getragen und vom Siogun als Auszeich-
nung such an andere verlichen. Matzuduira kann daher
auch vom Siogun wieder abgenommen werden, wie dies
z. B. im Jahre 1804 mit Muatzudaire Duwisen no dailne,
Prinzen von Nagato, gesehah,

Die bei alten Sehriftstellern haeufig vorkommenden
dono und samma sind keine eigentlichen Titel, sondern
nur ehrende und hoefliche Bezeichnungen, welche von
Untergebenen gegen Vorgesetzte and von Gleichgestullten
untereinander gebraucht werden, Ueber ilire Anwendung
bestehen bei dem sehr genauen Japanischen Ceremonioll
- ausfuehrliche Vorschriften und werden dieselben jo nach
ihrer Anwendung gegen Hocher-oder Gileichgestellty
auch verschieden geschrieben. M. vox Branor.

(Fortsetzuny (olyt.)

IL.

UEBER DIE BEREITUNG VON SCGHOJU,
SAKE UND MYRIN.

Die Bohnensauce—Schoju—ist den Japaner fast eben
so unenthehrlich wie der Reis, und ilr Gebrauch so
allgemein wie der von Thee und Tubak. Der reiche
Mann und der Bettler benutzen sie in gleicher Weise, nur
in verschiedener Qualitaet als die Hauptwuerze ihrer
Mahlzeiten, und in keinem Haushalte, ja bei keiner
Mahlzeit darf sie fohlen.

Dieselbe wird in grossen Fabriken bereitet und in
zahlreichen Laeden aller Staedte und Doerfer des ganzen
Inselreiches in kleinen hoelzernen Famssern zum Verkaufe
~vorraethig gehalten.

Zur Bereitung werden Bohnen, und zwar die sehr
stickstoffreiche, stacrkefreie kleine Sojabohne (Dolichos
Soja jap. Nagatemame), ferner Weizen, Kochsalz und
Wasser zu gleichen Volumtheilen verwendet, Die Mes-
sung geschieht in kleinen Faessern und fuer die Bohnen
und Getreidesamen wird immer der trockene Zustand
derselben angenommen, ’

Vor der Mischung der Bestandtheile werden die
Bohnen in grossen eisernen Kesseln einen halben Tag

ang gekocht, der Weizen in grossen Steingefacssen durch

=]

Hrhitzen getrocknet und darauf mittelst kleiner ang.
muehlen geschrotet. Sodann werden die feuchten Bolngy
auf festem Lehmboden mit dem Welsenschrot innig
gemengt und unter Zusatz von etwas fermentirendoy
(.1 mit Gaehrungspilzen bedekten) Weizen in viereeki-
ge 2-3 Zoll. hole Helzknestehen gefuellt, die in oinen
gemnaerten einean grosaen Backofen sehnlichen Raun
gostellt werden,

Hier Bleiben div Kaestehen 3 Tage lang stohon, wagh.
rend welcher Zeit fuer eine moeglichst grleichmnesige
Erwaermung des Ruunes gesorgt wird | welehen Zwoeck
mad in der kalten Juhresseit dadorels 2 erveichen stcht,
dasy man schon vinen Tag vor dem Eineetzen dor Kaost-
chen in dem gemsuerten Rasme ein aesigos ol
kohlenfener anzuendet und hix zam Bode des folgenden
Tages unterhuelt. Dadurely wird i don Pllanzensainen
der Keimungsproeess angeregt, dessen weitere Enbwicke-
lung  die sur Disstasebildung erforderliche Waerme
Tiefert, so duss e 2t and 3ten Tage nur et sorglieltiger
Versehluss des gemanerten Buaes erfonderliclt ist, An
warnen Tagren sind divse Vorsiehtsmnassreoyoln anmocthig
und ey mnessen alsdnnm a2t Stes Puge auweilon
sogne Thuer und Fenster des Ramnes geovffuet werdon,
wenn in demselhen eine s bohe Temperntar sich ent-
wickelt, Fuer die Bestimmmng der gecigneten Ton-
perntur werden keine Thermometer benutad, sondern
das Gefueld des Fubrikanten ist mussgebend dafuer,

Am Bler Tage st nneh mehirfachem Umstellon dor
Kaestehon dor gunae gesehrotete Weizen mit Gaehrungs-
pilzen dicht hesetat und gleiehueitig had devselbe Jange
Keime gotrichen,  Kx wind nunmehr disser doppolte
Process der Pilz-und Keimbildung unterbrochen und dex
Inhalt suennntlicher Kaestehen in umessig grosse Faosser
gethan und in diesen mit dem Wasser und Koelisulz, wie
oben angefuehrt, gemischi,

Nachdem durch baeultiges Umraehren eine innige
Vermischung der Bestandtheile stattgefunden hat, bildet
divs Maswe einen dieken Broi von sehinutziy graver Farbe,
in welehew die Bohnen meist nock unversehrt sind.

Diese Muse wird hivranf in grose offone Bottiche,
deren joder 20-30 Tuusend Liter fassen kann, usherge-
fuellt, und der Mischungsprocess sowohl, nly auch die
Ueherfuellung der frischen Mischung in die grossen Bot-
tiche 8o langy forfgesetat, bis der ganze fuer die Suison
gur Pabrilation Dhestimmte Bohnen-und Weizenvorrath
erschoepft ist.

In der Regel beginnt dieser Theil der Fabrikation zn
Anfange des Wintors und wird einige Monabe lung wo-
unterbrochen fortgesetat.

L!ZIL den grossen Bottichen wird der dicke Brof tacglich
einmal mit einem hoelzernen schuufelnrtigen Ruehrer
einige Minuten lang durchgeruehrt und diese Arbeit obne
Unterbrechung bei einigen Bottichen 3 Juhre, bei anderen
5 Jahre lange fortgesetst, wobei der grobe Brei allmaeh-
lich, theils durch mechunische Zerkleinerung, theils durch
den maessig fortdauernden Gaehrungsprocess gleichmaes-
siger und duenner wird, so duss nach b Juhren die ein-
zelnen Bestandtheile nicht mehr unterschieden werden
koennen, Zugleich faerbt die Masse sich mit der Zeit
dunkler und zeigt nach 8 Jahren eine schmutzig braune,
nach 5 Jahren eine reinere dunlelbraune Farbe,



